CALCULO DEL GRADO DE ACIDEZ DEL ACEITE

ATE Y PRODUCTOS

Soporte, doble nuez, pinza.

Bureta de 25 ml.

Vaso de precipitados de 250 mt.

Varilla agitador.,

Probeta de 50 ml.

Fenolftaleina.

Hidroxido potéasico 0,1M. Disolucidn etanolica.
Aceite de oliva.

PROCEDIMIENTO

Pesar con exactitud de 0’01 g., de 5 a 10 g. de aceite en un vaso de precipitados de 250 ml. Afiade
50 ml. de etanol de 96°. Agita hasta disolucion total. Afiade 4 0 5 gotas de disolucion de
fenolftaleina.

Prepara en el soporte apropiado, una bureta de 25 ml. Liénala de una disolucion vatorada de
hidroxido de potasio etanolica 0'tM, de la que vendemos en nuestra tienda (Esta disclucion puedes
prepararla, pero te recomiendo que la compres ya preparada). Ajusta la bureta al cero. Vete
goteando el contenido de ta bureta sobre la disolucion de aceite hasta conseguir un color rosado
permanente. ( Si quieres hecerlo con mas precision, te recomiendo que hagas un previo analisis en
blanco, utilizando tos mismos reactivos). N

CALCULOS:
Supongamos que es aceite de oliva, en la cual, et acido graso libre es el oteico (0=282,45).

(V-VyxMxO
Grada de acidez =
10xP

V = Volumen de hidroxido potasico 0'1M utilizado en el analisis de ta muestra.
V' = Volumen de hidroxido potasico 0'1M, gastados en el analisis en blanco.
M = Molaridad del hidroxido potasico.

O = Masa molecutar del acido oleico (282,45).

P = Masa en gramos de aceite utilizado.

OBSERVACIONES:

Este grado de acidez lo utiliza la industria para sefiatar el % de acido oleico libre presente en
el aceite de oliva.
St en lugar del aceite de oliva se utilizara: Mantequilta, margarina, etc...se tomaria la masa molecular
del acido graso correspondiente: Margarico, palmitico, etc...




